SEMAINE DU
18 au
24 octobre 2021

B VILLE DE
Milla > e
= MENU RESTAURATION MUNICIPALE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Bette,raves bl . MENU ALTERNATIF | Sglade verte Bio et | Carottes Bio Céleri rémoulade Bio
18’?:::2;:01:10;3 pode Velouté de pois crodtons vinaigrette Aiguillette de pois-

caramel casses Bio ) Cuisse de poulet Bio | SOn panc aux céréales

Escalope de volaille grillée au thym

Purée de pommes de | Gratin de boulgour / | 8UX champignons Poireaux Bio a la

terre Bio Maison potiron Bio Gratin dauphinois creme

Salsifis en persillade | Big Yaourt de brebis
Créme au caramel | Petit suisse nature F dol
beurre salé Bio de | Bio de ’Aveyron | Gouda Bio Fromage blanc Bio erme de la
I’Aveyron de Dordogne Sarrette
Fruit de saison Fruit de saison Bio Crépe au sucre Fruit de saison Eclair au chocolat

Tous les repas sont servis avec _ dont les ingrédients sont issus de I’agriculture biologique.
Pour des raisons indépendantes de notre volonté, le menu peut étre soumis a des changements, sans préavis.
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Origine des viandes
Sauf contre indication Menus élaborés en collaboration avec Marie-Héléne VEYRIE, Diététicienne, et Julien AIGOUY, responsable du service restauration.



